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Carottes rapées vinaigrette

Soupe de poireaux

Nuggets de volaille

Haricots verts a I'ail et au persil

Boulettes de boeuf sauce tomate
Semoule

Gratin de pomme de terre fagon
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Poisson du marché
Coquillettes

Yaourt nature et sucre

Yaourt nature bio

Petit moule nature
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Créme dessert au chocolat

Ananas
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Salade de fruits frais
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



